DERFIL DE >
Y EGRESO 7

Los estudiantes de la Licenciatura de Nutricion y Tecnologia de Alimentos ( U
seran capaces de: \ \_

// nteramelr!

Conocimientos

- Integrar los principios fundamentales de bioquimica, microbiologia y gene-
tica en el desarrollo de proyectos empresariales.

+ Disenar procesos biotecnolégicos industriales y de servicios, a partir del uso
de microrganismos para obtener bio-productos de alto valor agregado.

- Gestionar equipos de investigacion en el ambito de la ingenieria en biotec-
nologia, que busquen la obtencion de productos y servicios que mejoren la
calidad de vida.

- Desarrolla tecnologias y biosistemas utilizando informacion biolégica o mo-
lecular con base en las necesidades de la industria y la sociedad.

- Implementar los programas de produccion con base en los recursos hu-
manos, materiales y los procedimientos de la organizacion, para cumplir con
eficacia y eficiencia los compromisos.

Habilidades:

* Respeta la vida y el medio ambiente, generando productos y/o incorporan-
do tecnologias para su cuidado.

- Utiliza técnicas de analisis para determinar las caracteristicas de los pro-
ductos biotecnologicos mediante parametros fisicos, quimicos y sensoriales.
- Disena la ingenieria basica de procesos biotecnologicos para obtener pro-
ductos de interés industrial a traves de técnicas adecuadas de ingenieria.

- Analiza los productos biotecnologicos para determinar la garantia de cali-
dad de los mismos, utilizando las herramientas y tecnicas necesarias.

- Implementa los programas de produccion con base en los recursos huma-
nos, materiales y los procedimientos de la organizacion, para cumplir con efi-
cacia y eficiencia los compromisos.

Actitudes y/o valores:
- Demuestra los valores éeticos de la profesion que le permitan actuar adecua-
damente dentro del campo laboral y social de manera cooperativa y colabo-
rativa con otros profesionales.

- Manifiesta una actitud emprendedora aplicando los conocimientos adquiri-
dos que le permita generar areas de oportunidad para su desarrollo personal
y del entorno.

- Actua con autodisciplina de su desempeno y para continuar su superacion
personal y profesional.

+ Se muestra comprometido con una actualizacion profesional continua.

- Se comunica apropiadamente de manera oral y escrita en su lengua nativa.
- Capacidad de comprension lectora en una lengua extranjera.

- Trabaja en grupos multi y transdisciplinarios, ejerciendo un liderazgo efecti-
Vo que favorece la colaboracion.

- Maneja las relaciones interpersonales y los conflictos a traves de la negocia-
cion con predominio en la conciliacion
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PLAN

DE ESTUDIOS

(mapa curricular ideal)

PRIMER SEGUNDO TERCER
El aspirante a la Licenciatura en Nutricion y Tecnologia de los Alimentos debera CUATRIMESTRE CUATRIMESTRE CUATRIMESTRE
contar con el S|gU|ente perﬁt ® Introduccion a la nutricion y ® Nutriologia ® Educacion nutiricional
ciencia de los alimentos ® Anatomia de sistemas Il ® Anatomiay fisiologia del aparato digestivo
ConOCimientOS' ® Anatomia de sistemas | ® Bioquimica ® Bioquimica clinica
P ) . P . oy . , ® Quimica general ® Biologia de la célula ® Bromatologia y analisis de los alimentos
. Conqqmentos generatgs en el area dQ Quimica, Fisica, Matematicas, Biologia. @ Tecnologias y medios digitales ® Creatividad e innovacion e T TR e e ——
- Habilidad para el trabajo en laboratorio. ® Razonamientologico-matematico @ Biogtica ® Bioestadistica
- Interés por el fenomeno de la alimentacion en sus ramas biologicas y sociales. ® Desarrollo cognitivoy pensamiento critico @ L-engua extranjeral O lengupeidiseil
« Interés por los problemas relacionados con la alimentacion del ser humano. ® Lengua extranjeral
- Habilidad para relacionarse con la gente y trabajar en equipo.
- Capacidad de observacion, analisis y sintesis.
. Intgrés or involucrarse en el a renél/iza'e aplicacion del metodo cientifico e S R
esp . P Jeyap CUATRIMESTRE CUATRIMESTRE CUATRIMESTRE
- Habilidad creativa.
- Interés por mejorar la alimentacion de la sociedad. ® Nutricién en las etapas de la vida ® Nutricion clinica y taller de calculo  ® Evaluacion del estado nutricio
- Preocupacion por el cuidado del medio ambiente y deseos de aportar para su yedeulp cisies dlelisisrpziice Inmumeleg
meioramiento ® Fisiologia general ® Fisiopatologia en la nutricion ® Planeacion y disefo de menus
d : ©® Necesidades y fuentes alimenticias @ Preparacion y manejo de alimentos @ Toxicologia de los alimentos
® Quimica de los alimentos ® Microbiologia de los alimentos ® Metodologia de investigacion
® Comunicacion, calidad y ® Nutricion basada en evidencia ® Préactica clinica ll
seguridad del paciente ® Practica clinica |
® Salud publica
® Lengua extranjera IV
SEPTIMO OCTAVO NOVENO
CUATRIMESTRE CUATRIMESTRE CUATRIMESTRE
©® Calculo dieto terapeutico ® Farmacologia aplicada a la nutricion ® Nutrigenémica
avanzado y diseno experimental ® Psicologia de la nutricion [ J Nutrilc'ic'm y deperte .
@ Nutricién pediatrica O N el ® Gestionen servicios Qe alimentos
O NutiEhn cermars . - ® Trastornos alimentarios y de la
‘ ‘ ® Terapia nutricional ingesta de alimentos
® Tecnologia de los alimentos ® Seminario de titulacion | ® Seminario de titulacion Il
® Legislacion en salud y alimentaria ® Practica clinica IV
® Practica clinica Ill

¢ Se requieren documentos en extracto original

- Acta de Nacimiento Electronica

- CURP impresion de la pagina https:/www.gob.mx/curp/ (no
requiere ampliacion)

- Certificado completo de Bachillerato Original Legalizado y dos
copias (No aplican certificados parciales de bachillerato)

- Identificacion oficial una copia



